	ПРОЕКТ на 06.03.2019   

Мероприятие - спутник VII Сельского Схода

	[bookmark: _GoBack]«Школа сыроделов: Французские секреты в Сибирских Афинах»

Мастер класс: Технология изготовления сыра «Камамбер», «Бюш-де-Шевр», «Грюйер» от Александра Пелисье, эксперта консультанта по сыроделию и производству молочной продукции (Франция)

22.03. – 23.03.2019




	
22 марта, пятница
Мастер класс (практическая часть) по изготовлению сыра «Камамбер» и козьего сыра «Бюш - де - Шевр»



	11:30 – 12:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»

	Регистрация участников
Кофе брейк

	12:00 - 15:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Мастер класс (практическая часть) по изготовлению сыра «Камамбер» от Александра Пелисье, эксперта консультанта по сыроделию и производству молочной продукции (Франция)
Модератор: Кукушкина Татьяна, генеральный директор группы АПП (агентство продуктов питания) (Москва)

	15:00 - 16:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Обед 


	16:00 - 17:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Дегустационная оценка ремесленных сыров Томской области


	17:00 - 20:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Мастер класс (практическая часть) по изготовлению сыра «Бюш-де-Шевр» от Александра Пелисье, эксперта консультанта по сыроделию и производству молочной продукции (Франция)
Модератор: Кукушкина Татьяна, генеральный директор группы АПП (агентство продуктов питания) (Москва)

	20:00 – 21:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко», учебный центр
	Ужин

	23марта, четверг
Мастер класс (практическая часть) по изготовлению сыра «Грюйер», и сыра «Камамбер»  


	8.00-9.30
	Завтрак

	9.30-10.00 
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Регистрация участников

	10:00 - 14:30
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Мастер класс (практическая часть) по изготовлению сыра «Грюйер» и сыра «Камамбер»  от Александра Пелисье, эксперта консультанта по сыроделию и производству молочной продукции (Франция)
Модератор: Кукушкина Татьяна, генеральный директор группы АПА (Москва)

	14:30 – 15:30
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Обед

	15:30 - 17:00
Асиновский район, с.Ягодное, площадка ООО «Сибирское молоко»
	Тренинг (теоретическая часть) по изготовлению сыров «Камамбер», «Грюйер», «Бюш де Шевр» от Александра Пелисье, эксперта консультанта по сыроделию и производству молочной продукции (Франция)
Модератор: Кукушкина Татьяна, генеральный директор группы АПА (Москва)
Вопросы и обсуждение

	17:00 


	Отъезд в г.Томск

	19:00 – 21:00
Место проведения в стадии согласования
	Ужин 



